Allergén tajékoztatas
Segitség vendéglatéegységeknek

Az allergén informacidk megadasa életet menthet, hiszen bizonyos ételek vagy Osszetevok
intoleranciat vagy allergias reakciot valthatnak ki.
Fontos: a fogyasztot mindig vasarlas elott kell tajékoztatni!

Jogszabalyi hattér
* 1169/2011/EU rendelet — az élelmiszerekkel kapesolatos tajékoztatasrol
* 36/2014. (XII. 17.) FM rendelet — az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrol

Hogyan kell tajékoztatni a fogyasztot?

1.) Irdsos tajékoztatas
* |6l lathato helyen az tizletben
* Lehet: étlapon, informacios tablan, piktogramokkal vagy sz6vegesen
* Ha piktogramokat hasznalunk — jelmagyarazat kételez6

2.) Szobeli tajékoztatas
* Mindig a vasarlas el6tt
* Dokumentalt forrasra kell hivatkozni (pl. anyaghanyad nyilvantartas)
* Megfelel6en kiképzett munkatars adja, aki folyamatosan jelen van az egységben

Mibdl lehet megtudni az allergéneket?
Csomagolt élelmiszernél:

* A termék csomagolasan vagy jelélésén
Csomagolatlan élelmiszernél:

* Gyartotol vagy beszallitotol

Tipp vendéglitosoknak
* Mindig legyen naprakész dokumentacio az allergénekrol
* Ellen6rizd, hogy minden dolgozoé tisztaban van az informaciokkal
* Kilonosen figyelj a gyorsan valtozoé készételek 6sszetevoire

A pontos allergén tajékoztatas nem csak jogszabalyi kotelezettség, hanem a vendégek
biztonsaganak és bizalmanak alapja.
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