Alapanyagok, félkész és
késztermékek tarolasa

Hova mit tegyiink a konyhan?
Az élelmiszer-biztonsag egyik legfontosabb alapelve az elkiilonitett tarolas.
A helyes raktarozas nemcsak jogszabalyi kételezettség, hanem a vendégek biztonsaganak zaloga 1.
A tarolas szabalyait tébbek kozott az alabbi jogszabalyok hatarozzak meg:
* 62/2011. (VI. 30.) VM rendelet
* 852/2004/EK rendelet

Miért fontos az elkialonitett tarolas?
Az élelmiszereket védeni kell:
- szennyezodéstol
- romlast6l
- keresztszennyezodéstol

Mi az a keresztszennyez6dés?
Amikor a nyers, szennyezett alapanyagokbol korokozok kertilnek a mar tisztitott vagy fogyasztasra kész
ételekre.
Ez komoly élelmiszerbiztonsagt kockazatot jelenthet.

Harom alapkategoéria - ezeket kiilon kell tarolni

1.) Tisztitatlan alapanyagok

Példak: féldes zoldségek, gytimélesok, nem fertotlenitett tojas, nyers husok, nyers hal, vad hus,
nyers tej

Ezek mindig elkilonitett raktarban vagy hitében tarolandok.

2.) Tisztitott, el6készitett alapanyagok
Példak: tisztitott z6ldség, gyiimdlcs, fertotlenitett tojas, pacolt, fuszerezett nyers hus
Ezek mar elokészitettek, de még nem késztermékek. Nem érintkezhetnek tisztitatlan alapanyaggal.

3.) Kozvetlen fogyasztasra alkalmas élelmiszerek

(Olyan termékek, amelyek hokezelés nélkiil 1s biztonsagosan fogyaszthatok.)

Példak: pékaru, stitemények, tejtermékek, felvagottak, hidegtalak, készételek, savanyusagok,
befottek, hokezelést

nem kapo krémek

Ezeket mindig kilon kell védent a nyers alapanyagoktol.
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Gyakorlati tarolasi példak

Szarazaru raktar Husos hito
* liszt, cukor, so, szaraztészta * kizarolag nyers hus
* bontatlan bef6tt, savanytsag * aznap felhasznalasra keriilo toltelékek
* pékaru
* fertGtlenitett héja tojas Halas hato
(mindig a gyarto altal el6irt hdmérsékleten!) * nyers hal
* egyéb hidegvéra allatok husa
Z.6ldségraktar
* tisztitatlan zoldség Késztermék huto - egyiitt tarolhato:
* gytimolcs * tejtermék
* friss gomba * felvagott
* tisztitatlan tojas * készétel
(ha hatést ir el6 a forgalmazo, azt be kell tartani) * savanyusag
* befott
* minden hokezelés nélkil is fogyaszthato
¢lelmiszer
Kiilén figyelmet igényel
Tojas

* Tisztitatlan tojas — kilon hato, ha hatést igényel
* FertGtlenitett héju tojas — hitve is ajanlott kiilén tarolni
Nyers tej
* Beérkezés utan mielobb fel kell forralni
* Forralas utan mehet a késztermék/tejtermék hutébe
* Forralas nélkil — nyers alapanyagnak mindsiil, elkiilonitve tarolando

Amennyiben nem biztosithato az elkiilonitett tarolas, célszerG konyhakész, elokészitett
alapanyagokat beszerezni.

Uzenet a vendéglatéknak

A megfelel6 tarolas:
/ jogszabalyt kotelezettség

/ szakmai alapelv
/ vendégbiztonsagi kérdés

f minosegt presztizs

A biztonsagos konyha a raktarnal kezd6dik.
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