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Orszagos gyrosellendrzés: 350 biifé és étterem vizsgalata, 85 eljaras, 25 bezart egység,
1300 kg forgalombdl kivont élelmiszer

A Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztovédelmi Hatosag (NKFH) és a szakmai iranyitasa
alatt all6 kormanyhivatalok az elmult hetekben orszagos ellendrzést végeztek a gyrost
arusito6 biifékben és éttermekben. A szakemberek 350 vendéglatéegységet ellendriztek, 85
esetben inditottak eljarast, valamint t6bb mint 17 milli6 forint értékben szabtak ki birsagot
eddig, azonban t6bb eljaras még folyamatban van.

Az orszagos vizsgalat elrendelésére a korabbi negativ ellenérzési tapasztalatok alapjan kerilt sor.
Az NKFH és a kormanyhivatalok ellenérzései alapjan sulyos higiéniai szabalytalansagok miatt 25
vendéglatohely mukodését ideiglenesen fel kellett fiiggeszteni. Ezeknél az egységeknél tobbek
kozott talzott zsifoltsagot, valamint erdsen szennyezett hité- és munkafelileteket talaltak. A
fogyasztok tajékoztatasa sem mindenhol felelt meg az el6irasoknak: a vizsgalt 1étesitmények 17%-
dban nem tiintették fel megfeleléen az allergéneket. Osszesen 197 tételt, mintegy 1300 kilogramm
mennyiségben nyomonkovethetetlenség, jel6lési hiba, lejart minéségmegorzési és fogyaszthatosagi
1d6 miatt vontak ki a forgalombol.

A leggyakrabban el6fordulé problémak (az esetek 35%-aban) a higiéniai el6irasok nem megfeleld
betartasabol adodtak. Tipikus hianyossag volt, hogy nem biztositottak megfelelé kézmosasi
lehet6séget; hianyzott a kézfertStlenits. Gyakran eléfordult az is, hogy az egységek nem
rendelkeztek kilon el6készité helyiséggel, vagy annak mérete nem volt elegends a biztonsagos
munkavégzéshez. Ennek ellenére sok helyen sajat nyarsat készitettek, illetve tisztitatlan z6ldségeket
hasznaltak fel. Mindez ahhoz vezetett, hogy az eszk6z6k keveredtek a nyers husok és a kész ételek
el6készitése soran. Tobb esetben a fertétlenit6é hatasi mosogatdszer sem allt rendelkezésre.

A dolgozdk 24%-a nem rendelkezett érvényes egészségiigyi konyvvel, az alapanyagok és a
készételek nyomonkéovetése pedig az ellenérzott egységek 15%-aban nem volt biztositott.

Az orszagos ellenbrzés célja a fogyasztok védelme és az élelmiszerbiztonsagi kockazatok
csokkentése volt. A higiéniai hidnyossagok komoly egészségiigyi veszélyeket hordoznak, a nem
nyomonkovetheté alapanyagok pedig ellehetetlenitik a gyors reagalast egy esetleges
élelmiszerbiztonsagi probléma esetén. Ezért az NKFH és a szakmai iranyitasa alatt allo
kormanyhivatalok ellenérzései a j6vében is folyamatosak lesznek.
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