Mozgoébolt illetve a létesitményen kiviili biifékocsik tizemeltetéséhez sziikséges feltételek

A mozgobolt olyan arusitéhely, ahol kiskereskedelmi tevékenységet végeznek. Ezek gépjarmivon
kialakitott vagy gépjarmuvel vontatott egységek lehetnek.

Mozgobolt utjan kereskedelmi tevékenység a termékre vonatkozé kilon jogszabaly altal el6irt
feltételek teljesitése mellett, valamint a keresked6 nevének és székhelyének a mozgoboltként
lizemeltetett jarmuivon, jol lathaté modon torténd feltiintetésével végezhetd.

A mikodéshez sziikséges bejelentések:

- Elelmiszerrel kapcsolatos tevékenységet jogszerden az az élelmiszer-vallalkozé végezhet,
aki FELIR azonositéval rendelkezik. Az azonosito igénylése a
https://portal.nebih.gov.hu/felugyeleti-dij oldalon, illetve a teriletileg illetékes jarasi
hivatal élelmiszerlanc-feliigyeleti szervnél végezhetd.

- A mozgd vendéglatdhely bejelentését a székhely szerinti illetékes jegyzénél kell
kezdeményezni.

A mozgébolt vendéglaté létesitmény mukodtetése soran a tevékenység végzéséhez megfeleld
méretd, kialakitasu és kapacitasu, az élelmiszerbiztonsagi eléirasoknak megfelel6 bazishely megléte
szitkséges.

Bazishely lehet vendéglatdiizlet, amelynek adottsagai biztositjdk a mozgdarusitashoz sziikséges
hatteret, illetve szerzédés alapjan hasznalt mas vendéglato-létesitmény is. A bazishelyet a
vendéglatohelytdl életszeri tavolsagban kell kialakitani, mivel a napi szinten elvégzendd vizvételi,
szennyvizelhelyezési, takaritasi, mosogatasi és el6készitési feladatokhoz szikséges feltételeket a
bazishely fogja szolgaltatni (pl.: a Budapesten kiteleptilt vendéglatdegység bazishelye ne Debrecen

legyen).

A bazishellyel szemben tamasztott kvetelmények:

- Padozata, falai, berendezési targyai konnyen tisztithatok legyenek,

- A felhasznalasra szant alapanyagok elkilonitett és szennyez8dést6l védett tarolasat
biztositani kell. A hitést igényl6 élelmiszerek esetében a hitési lanc nem szakadhat meg.

- A higiénés kézmosashoz sziikséges kellékekkel, hideg-meleg folyévizzel ellatott kézmosot
szitkséges kialakitani.

- Amennyiben a jarm( kialakitasa nem alkalmas a mosogatasra, Ggy a hasznalt eszk6zok és
edények fert6tlenité mosogatasat is a bazishelyen kell végezni, erre a célra lehetdleg két
medencés mosogaté medencét szitkséges biztositani.

- Ahol a bufékocsiban/ideiglenes helyszinen az alapanyagok el6készitésének feltételei nem
adottak, ott az el6készitést a bazishelyen kell elvégezni. Amennyiben a bazishely sem
alkalmas el6készitésre, el6készitett alapanyagokat szabad felhasznalni.

- A mozgéboltban amennyiben tartalyosvizet hasznalnak, ugy a kialakitasanak zart
elvezetéstinek kell lennie, a vizet és a keletkezett szennyvizet a bazishelyen kell naponta
vételezni és triteni. A tartalyok heti fert6tlenitését is sziikséges elvégezni, melynek menetét
a HACCP rendszerben rogziteni sziikséges.

A mozgoébolt kialakitiasa soran tigyelni kell a kovetkezdékre:

- a higiénikus kézmosashoz és kézszaritashoz sziikséges eszkozoket szitkséges biztositani
(hideg-meleg folyoviz, fertStlenité hatasu kéztisztitoszer, kéztorls, vagy kézszaritasi
lehet&ség);


https://portal.nebih.gov.hu/felugyeleti-dij

- az élelmiszerrel érintkezésbe kertlé felileteket j6 allapotban kell tartani, résmentes,
konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertStlenithetének kell lennitik;

- megfelel6 berendezést kell biztositani a munkaeszk6zok és -berendezések tisztitasahoz, és
szitkség szerint fert6tlenitéséhez;

- az élelmiszerek szennyez&déstdl vald védelmét és a jellegiiknek sziikséges tarolast meg kell

oldani;
- amennyiben a helyiség nem alkalmas el6készitésre, ugy kizarolag konyhakész alapanyagok
hasznalhaték fel;

- amennyiben a mozgéboltban a mosogatais nem biztositott, ugy kizardlag
egyszerhasznalatos eszk6zok hasznalata javasolt.

- a mozgobolt kornyéke mindig rendezett és tiszta legyen, a hulladék gy(jtésére elegendd
szamu, lehet6leg zart hulladékgytijték kihelyezése sziikséges.

Az éltalanos élelmiszerbiztonsagi és —higiéniai feltételek/elSirasok betartisa mellett biztositani kell
a felhasznalt alapanyagok, termékek nyomon kévethetSségét szallitlevéllel/szamlaval.

A dolgozék személyi higiéniajat folyamatosan ellenérizni kell, résziikre biztositani kell
mosdohasznalati (pl.: mobil WC) és tisztalkodasi lehet6séget. Bevasarlokozpont kézelében térténd
kitelepiilés esetében elfogadhaté a bevasarlokozponttal kotott szerzédés is, ahol az tzlet
elkiilonitett helyiséget biztosit a mozgébolton dolgozok szamara.

A vallalkozoknak HACCP alapelvein alapul6 folyamatos eljarast vagy eljarasokat kell bevezetnitk,
alkalmazniuk és fenntartaniuk.

Tajékoztatasi kotelezettség:

Az élelmiszer-vallalkozé kotelessége, hogy tajékoztassak a fogyasztokat az ételekben eléforduld
allergén és/vagy intoleranciat kivalt6 GsszetevSkrdl, tovabba az élelmiszerekben 1évé mesterséges
édesitészerekrol és mesterséges szinezékekrol.

A tajékoztatas torténhet szoban (a kiszolgaloknak ismerniiik kell az ételeket), étlapon, tajékoztato
feliraton, tablan, az ételhez mellékelt kisér6dokumentumon, vagy reklamanyagon,
megrendel6lapon stb.

A kotelez6 tajékoztatas minden esetben irasos dokumentacion alapuljon.



